
VOORGERECHTEN

Brood - roomboter									�          8.00

Carpaccio - rucola - parmezaan - truffelmayonaise					�      16.00

Kalfzwezerik - portsaus						�       20.50

Garnaalkroketjes							�        18.00

Scampi - lookboter							�        15.00

Pata - coquille - balsamico				�     20.50

Gebakken ganzenlever - appel - port� 24.50

CHEF SELECT
Gerookte Noorse Bawykov zalm                             � 22.00

Duo van coquille - yuzu� 20.50

OESTERS

Creuse� 4.00

Rode wijnazijn & sjalot							�        4.75

Soya-sesam	�  4.85

Gegratineerd met kaas & kruidenboter � 4.75

SOEPEN

Bisque - kreeft						�      17.50

Geroosterde paprikasoep								�         8.50

Dagsoep								�         6.50
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VISGERECHTEN

Gebakken paling - champignons - remoulade			�    38.00

Zeetong - remoulade - 450 gram -				�     dagprijs

Gegratineerd vispannetje					�      28.00

Grietfilet - kreeftensaus			�    dagprijs

Scampi - lookboter � 27.00

		

		

VLEESGERECHTEN

Tournedos - béarnaise of peperroomsaus			�    32.00

Kalfzwezerik - portsaus					�      36.50

Hertenbiefstuk - portsaus					�      30.00

Tournedos ‘Rossini’				�     37.00

Lamskroon - honing - tijmsaus� 39.50

Bacon - cheeseburger� 20.00

Stoofvlees� 22.50

VEGETARISCH - PASTA & CRISPY SALADS

Warme geitenkaas - gekarameliseerde appeltjes		�   22.50

Pasta - truffel	�  22.50

Gegrilde knolselder - gepofte bloemkool - ponzu - hazelnoot� 25.00

Salade carpaccio	�  22.50

Spaghetti bolognaise	�  15.00


